
A�ie�e du te�oir pour deux

DANS CE MENU DÉGUSTATION, 10 PRODUCTEURS RÉGIONAUX SONT À L’HONNEUR !

Ce menu dégustation est servi avec pains et craquelins.

COATICOOK À DÉGUSTER

65

Truite fumée & 
Mousse de truite fumée des Bobines

Fromages Comtomme & Chemin Hatley
de la fromagerie La Station

Fromage cheddar vieilli 
de la Laiterie de Coaticook

Saucisson de smoked meat & 
Pastrami de la Salaison Provencher

Gelée de poire du Verger Ferland

Tartinade de fleur d’ail du Petit Mas

Confit d’oignons du Petit Chaperon Rouge

Terrines aux fines  herbes de la 
Charcuterie Scotstown

Fruits du Marché du Légufruits

Végé-pâté de Biobon

De nos alentours : 

De Coaticook :


